! NSULAR [O Agaete. El grupo de gobierno del Ayuntamiento (PP) anuncia que suspendera el

pago de su cuota al Consorcio de Emergencias. Azuaje, La Vinca prepara para el

sabado una sesion de riego de poblaciones de Laurisilva en el barranco de Azuaje.

Mas qgue un clan. El empresario Juan Armas reune todos los afios a su familia para realizar una vendimia
nocturna en sus vifiedos del municipio de Tejeda » El resultado es Agala, un exquisito vino blanco semidulce

UVAS SELECCIONADAS

ACARREO A LA BODEGA

CORTE DE RACIMOS PENULTIMO TRABAJO

APARTANDO LAS BASURAS
Labor previa a la elaboracion
M Limpiar lo recolectado de hojas, sarmien-
tos y uvas podridas es el pentiitimo paso. A
partir de ahi, entran en accién las maquinas.

EN TORNO A LAS 40 CAJAS
A Francis le toco lo mds duro
M Uno de los hijos, Francis se ocupé del aca-

rreo de las cajas. Unas cuarenta entraron en
la bodega para dar 800 litros de vino.

LAS NEGRAS NO ENTRAN
Solamente la vijariego blanca

W La preseleccion de la uva vijariego blanca
empieza desde el corte, Las negras son
apartadas para hacer otros vinos ditirnos.

Vendimia nocturna en Cuevas Caidas

Juan Armas pertenece a esa es-
tirpe de tejedenses gue pasaron
su nifiez tras las ancas de un bu-
rvo, que un dia decidieron salir de
su tierra y que volvieron a ella a
invertir lo ganado y seguir gene-
rando rigueza, Empresario de éxi-
to, lleva tiempo probando en sus
vifiedos de Tejeda y Acusa y la
marca Agala ya es muy buscada.

TODA LA FAMILIA UNIDA
Con linternas de mineros
M Sobre las nueve de la noche, la familia y

colaboradores se ponen al corte de racimos.
Las linternas frontales son imprescindibles.
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cuevas Caidas, que los cana-
rios del campo simplifican
como Cuasquias, se entalisca al
lado de La Culata, en las estriba-
ciones de la cuenca tejedense,
mirando al Rogue Nublo y al
Bentayza, que a veces hace gui-
fios al Teide en noches de luna.
Alli, Juan Armas y su familia
tienen parte de sus vifiedos y
han construido una bodega de
altima generacion, cuya direc-
cion han puesto en manos del ex-
perto endlogo Elias Santos. Su
hija Sandra es la encargada de
ocuparse de esta parte del nego-
cio familiar y lo hace con dedica-
cion, carino y eficacia. La vendi-
mia nocturna, que se hace en la
parte donde tienen plantadas las
uvas de la variedad vijariego
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blanco, constitu motivo de

faltan los hijos, nietos y yernos

que no estdn en la Isla en esos Monte alto. Los aborigenes ca- Estaciones. En lazona estan Oferta.BodegasBentaygaofre- Bodega. En la modernisima bo-
momentos. La diferencia de tem- narios decfan Agala al monte alto  muy bien diferenciadas las esta- ce el Agala blanco seco, el tinto, dega cuentan con un parque de
peratura entre el dia y 1a noche o cima de una montafia y hasta ciones, con inviernos frios y vera-  elaborado con listdn negro, el se- 24 barricas de roble americano y
(12-15 grados) y otras condicio- alli se fue Juan Armas a plantar nos calurosos, y acusados con- midulce procedente de las vendi-  francés, de menos de tres afios,
nes de tipo organoléptico aconse- sus vifiedos, a unos 1.200 metros.  trastes entre el dia y Ja noche. mias nocturnas, blanco y negro. instaladas en cuevas naturales.
Jjan gue este tipo de uva se vendi-

mie por la noche. Y alli estallo la

fiesta. Estan Juan Armas, su es-
posa, sus hijos, Francis, Pino,
Sandra y Ariel, sus yernos y nue-
ras, Macu, Luis y Alex, y sus nie-
tos, Elena, Alejandro, Victoria,
Lucia, Laura, Pablo y Adrian,
aparte de otros familiares, ami-
gos y vecinos. La vendimia cum-
ple con todos los requisitos exigi-
dos por el Consejo Regulador de
la Denominaciéon de Origen y
para ello esté presente un veedor
del mismo, Jesiis Moreno Afon-
so, que certifica que las cosas se
han hecho segtin la ley. Traslala-
boriosa vendimia, el proceso en
la bodega transcurre con rapi-
dez, pero con escrupulosidad.




